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—— Lugar: IES Andrés de Vandelvira, Albacete

22 de mayo de 2024, de17:00 ha19:30 h =R
peRel Una actividad del grupo de I+D INTERMED (UCLM) en el Campus Gastronémico InMensa:
Patrimonio y Cultura de la Alimentacion, la Cocina y la Gastronomia
Con
Aroma Rural (Sierra de Alcaraz y Campo de Montiel) H
- 4
Departamento de Industrias Alimentarias, IES Andrés de Vandelvira de Abacete
El aceite y el vino en la Antigliedad romana: -
i) una practica milenaria de Columela al siglo XXI Be
— Joaquin Pascual Barea, Universidad de Cadiz e
Degustacion de aceite de oliva virgen extra ecolégico de la Sierra de —
Alcaraz (8
oot Juan Parras y Javier Marquez, Aroma Rural - Tierra Verde o
L =
- Cocina manchega de origen antiguo: recetarios romanos y medievales e
e M2 Teresa Santamaria Hernandez, UCLM o
=3 =
S Degustacion guiada de cocina romana =
Z=7 y sus productos herederos en la cocina manchega
Vinos de altura.. del altiplano manchego, tradicién hoy
Juan Parras y Javier Marquez, Aroma Rural - Tierra Verde e
-3
s Del recetario antiguo a la mesa manchega o
o
—— Presentacion de las recetas: M2 Teresa Santamaria
Elaboracion: Javier Collado Rodriguez, Luisa Gaspar Castillo
y Javier Tornero Belmonte, Dpto. de Industrias Alimentarias, i
IES Andrés de Vandelvira, Albacete ﬁ
. . . . . R
558 Panis quadratus, con variedad de trigo antiguo Clarofino Ea
& Morteruelo medieval (mortariolum) i
1 Fritillas (frictellae o crispellae) o
] Libum de Catoén, éo almojabana?
Innovando desde la tradicion
Chef invitado: Javier Garcia Albujer, Restaurante Martina (Albacete) [
- Cuppus de leche con azafran de La Mancha

Aroma

: Castilla-La Manch Rural
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30 PLAZAS: se reservaran por orden de inscripcion
RESERVAS ——
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